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CAPITOLUL I

1. Denumirea Indicatiei Geografice

Indicatia geografica protejata “Valul lui Traian” (in continuare IGP ”Valul lui
Traian”) se atribuie vinurilor albe, roze si rosii, vinurilor spumante, vinurilor
spumante de calitate, spumante de calitate de tip aromat si vinurilor licoroase,
obtinute din struguri produsi in aria geografica delimitata, cu conditia respectarii
tuturor prevederilor prezentului Caiet de sarcini.

2. Delimitarea ariei geografice

2.1. Aria Geografica

Aria geograficd pentru producerea vinurilor cu IGP ”Valul lui Traian” se
intinde pe un teritoriu geografic delimitat, conform ordinului Ministerului Agriculturii
si Industriei Alimentare Nr.105 din 10 iunie 2011 si cuprinde localitatile din
raioanele: Leova, Cantemir, Cahul, Comrat, Ciadir-Lunga, Taraclia si Vulcanesti.
Suprafata totala a ariei geografice este de 570 000 ha, inclusiv 43 203 ha plantate cu
vitd de vie. Harta delimitarii se anexeazd. Recoltarea si prelucrarea strugurilor,
tratarea, maturarea, pastrarea si conditionarea vinurilor, care beneficiaza de IGP
”Valul lui Traian”, sunt realizate exclusiv in interiorul ariei geografice.

2.2. Aria de proximitate imediata

Zona de proximitate imediatd este constituitd din raioanele limitrofe la zona
geografica, dupa cum urmeaza:
- la vest - riul Prut, care marcheaza frontiera dintre Romaéania si Republica
Moldova, in preajma raioanelor Leova, Cantemir si Cahul.
- la sud - desemneaza partile sudice ale raioanelor Cahul, Taraclia s1 Unitatea
Teritoriala Autonoma Gagauzia pe frontiera sudica a Moldovei cu Ukraina.
- la nord - raioanele Hincesi si Cimislia,
- la nord est - raionul Basarabeasca.

3. Descrierea produsului - caracteristicele organoleptice si fizico-chimice

3.1. Tipul produsului

IGP ”Valul lui Traian” este rezervata vinurilor rosii, roze, albe, vinurilor
spumante, vinurilor spumante de calitate, spumante de calitate de tip aromat si
vinurilor licoroase (tari si de desert).



Mentiunea “unul sau mai multe soiuri” este rezervata vinurilor, vinurilor
spumante, vinurilor spumante de calitate, spumante de calitate de tip aromat si
vinurilor licoroase de calitate: rosii, roze si albe.

Mentiunea “tinar” este rezervata exclusiv pentru vinurile rosii, roze si albe.

3.2. Caracteristica produsului finit

3.2.1. Caracteristicele organoleptice ale vinurilor IGP ’Valul lui Traian”

Vinurile rogii se caracterizeaza printr-o bund structurd si extractibilitate, culori
de intensitate Tnalta de la rosu-rodie la rosu-visiniu, arome fructuoase si condimentate;

Vinurile albe sunt fine si vioaie, buchetul este complex si elegant cu note de
fructe proaspete, gustul savuros si echilibrat;

Vinurile roze, sunt de culoare roz-pal cu reflexe ale culorii de zmeurd si
petalelor de macies, buchetul este marcat de arome de fructe proaspete pe un fondal
mineral, gust moale, fructuos, proaspat si racoros;

Vinurile spumante, vinurile spumante de calitate si spumante de calitate de tip
aromat se caracterizeaza prin culoarea galben-pai (aurie), roz-pal si rosie-rubinie in
dependenta de soiul folosit in asamblaje. Buchet extrem de fructuos si floral (floarea
vitei de vie), gust rotund, amplu si distinct; vinurile se disting prin efervescenta
caracteristica, spumare abundenta si perlare indelungata.

Vinurile licoroase: posedda culoare aurie, care prin maturare devine
chihlimbarie de intensitate variabild (in cazul vinurilor albe) si rubinie-rodie pentru
vinurile rosii. Buchetul bogat si complex, cu note florale si de fructe stafidite, in
primii ani de invechire, care cu cresterea termenului de maturare se completeaza cu
nuante de carameld, nuci prdjite, ciocolatd si condimente dulci, gust onctuos, usor
arzator, corpolent §i armonios.

Vinurile produse in IGP “Valul lui Traian” nu trebuie sa prezinte defecte
organoleptice.

3.2.2. Caracteristicele fizico-chimice ale vinurilor IGP ’Valul lui Traian”
Vinuri albe, roze si rosii

Parametrii fizico-chimici Minim Maxim

Concentratia alcoolica totald, % vol.

- Vinuri albe si roze 11,0 14

- Vinuri rosii 11,5 14
Concentratia in masa a acizilor titrabili (acid tartric), g/l 4,0

Concentratia in masa a acizilor volatili (acid acetic), g/l

- Vinuri albe si roze 1,0

- Vinuri rosii 1,2
Concentratia in masa a acidului malic, g/l

- Vinuri rosii 0,3

- Vinuri albe si roze facultativ

Concentratia in masa a anhidridei sulfuroase totale (SO2), mg/1
Vinuri cu o concentratie in masa a zaharului < 4 g/1

- Vinuri rosii 150
- Vinuri albe si roze 200




Vinuri cu o concentratie in masa a zaharului > 4 g/l
- Vinuri rosii 200
- Vinuri albe si roze 250

Vinuri spumante, vinuri spumante de calitate, spumante de calitate de tip aromat
(albe, roze si rosii)

Parametrii fizico-chimici Minim Maxim
Concentratia alcoolica totald, % vol. (dupa fermentare), % vol. 10,0 14
Concentratia alcoolica dobinditd, % vol. (in cazul vinurilor spumante 6,0
de calitate de tip aromat), % vol.
Concentratia alcoolica totald , % vol. (vin materie primad), % vol. 9,0
Concentratia in masa a acizilor titrabili, g/l 4,0
Concentratia Tn masa a anhidridei sulfuroase totald (SO,), mg/l 185
Concentratia in masa a acizilor volatili (acid acetic), g/l
- Vinuri albe si roze 1,0
- Vinuri rosii 1,2
Suprapresiunea in butelie, la t=20C , (bar)
- spumante de calitate 3,5
- spumante, spumante de calitate de tip aromat 3,0

Vinuri Licoroase

Parametrii fizico-chimici Minim Maxim
Concentratia alcoolica naturald, %vol.
- Vinuri tari 3,0 nu sa reglementeaza
- Vinuri de desert 1,2
Concentratia alcoolica dobinditd, % vol.
- Vinuri tari 17 22
- Vinuri de desert 12 20
Concentratia alcoolica totald, % vol. nu sa reglementeaza
- Vinuri tari 20
- Vinuri de desert 13,2
Concentratia in masa a acizilor titrabili, g/l 4,0
Concentratia in masa a zaharului , g/l 80
- Vinuri tari 15 120
- Vinuri de desert 50 300
Concentratia in masa a anhidridei sulfuroase totale (SO,), mg/l 200
Aciditatea volatila (acid acetic), g/l
- Vinuri albe si roze 1,0
- Vinuri rosii 1,2

Adaugator la normele mentionate, se vor efectua cu titlu facultativ urmatoarele
analize: concentratia in masa a anhidridei sulfuroase libere, extractului sec
nereducator, fierulului, cuprului, acidului citric, diglucozidului malvidinei, pH,
parametri de inofensivitate; toti parametrii trebuie sa fie Tn conformitate cu cerintele si
valorile stabilite de legislatia in vigoare.



4. Elemente, care justifica legitura dintre calitatea si caracteristicele vinurilor,
si aria geografica

Aria geografica se caracterizeaza prin solurile sale bine aerate, dar usoare, cu
productivitatea limitatd, care asigura o calitate si o maturitate remarcabild a strugurilor
la recoltare .

Clima asigurd conditii de maturare exceptionald, cu insolatie importantd, cu
temperaturi ridicate, dar modificate de prezenta in apropiere a Marii Negre si
masivelor de padure a Dealului Tigheciului.

Calitatea exceptionald a strugurilor si a vinurilor este asigurata de forta de
munca calificata, formata timp de milenii prin traditie si prin implementarea rationala
a noilor agro-tehnologii si de tehnologii de producere a vinurilor.

4.1. Specificitatea Ariei Geografice

Regiunea Cimpiilor si Podisurilor de silvostepa a Moldovei de Sud ocupa
teritoriul situat intre Podisul Codrilor in nord si Cimpia Bugeacului in sud cu suprafata
de 16,3% din suprafata totala. Altitudinile maxime ale reliefului variaza de la 200-250
m (Depresiunea Saratei) pind la 301 m (Dealurile Tigheciului). Temperatura medie a
lunii ianuarie este de circa -3,3°C, a lunii iulie 21°C, precipitatiile anuale alcatuiesc
500-550 mm. Pe areale mici ale solurilor cenusii tipice si pe cernoziomurile levigate,
pe culmile interfluviale, se intilnesc peisaje silvice reprezentate de stejar pufos si
gorun. Terenurile agricole ocupd 75-80%. Regiunea include patru subregiuni.

Depresiunea de silvostepa a Saratei ocupa 3,09% din suprafata republicii. Are
un relief de cimpie cu altitudini pina la 260 m, precipitatiile medii anuale nu depasesc
500 mm. Pe interfluvii (Sarata-Lapusna), pe soluri cenusii molice se intilnesc areale
restrinse de peisaje silvice. Pe cernoziomuri tipice moderat humifere este prezent
peisajul de stepa.

Colinele Tigheciului ocupa interfluviul Prut-Ialpig cu altitudinea maxima de 301
m (Dealul Larguta), cu o pondere de 4,85% din suprafata republicii. Relief este
puternic fragmentat, valoarea precipitatiilor medii anuale alcatuieste 550-600 mm. Pe
soluri cenusii molice §i cernoziomuri levigate se intilneste vegetatia silvica
reprezentatd de stejar pufos (girnitd). In poiene si pe segmentele mai joase ale
versantilor cresc specii ierboase de stepa.

Cimpia de silvostepa a Bicului Inferior ocupda 5,96% din teritoriul republicii.
Are un relief reprezentat, in cea mai mare parte, de podurile teraselor pliocene ale
fluviului Nistru, cu altitudini de 200-220 m. Precipitatiile anuale alcatuiesc 500-550
mm. Pe soluri cenusii molice §i cernoziomuri levigate sint prezente paduri de stejar
pufos (padurea Hirbovat s.a.). Ponderea Terenurilor agricole depaseste 80%.

Cimpia de silvostepa a Cogilnicului de Mijloc ocupa 2,41% din suprafata
Republicii Moldova. Altitudinea maxima depdseste 250 m. Cantitatea de precipitatii
anuale este de circa 500 mm. Predomind cernoziomurile tipice slab humifere si



cernoziomurile levigate. Pe ultimele, pe alocuri, s-au pastrat paduri alcatuite din gorun,
stejar pufos si carpinitd. Terenurile agricole depasesc 77%.

Regiunea Cimpiei de stepa a Bugeacului ocupa 13,2% din suprafata Republicii
Moldova. Are un relief puternic fragmentat de un sistem de vai si ravene, dezvoltarea
carora este influentata de structura geologica (prezenta unei cuverturi relativ groase de
loessuri si roci nisipoase), temperatura medie a lunii ianuarie este sub -3°C, a lunii
iulie 21-22°C. Reteaua hidrografica slab dezvoltata, se compune din riuri cu debituri
mic, unele din care vara seacd partial sau complet. Predomina cernoziomurile tipice
slab humifere si cernoziomurile carbonatice. In luncile riurilor sint prezente solurile
saline (solonceacuri si soloneturt).

4.2. Specificitatea produsului

Spre deosebire de alte zone geografice, producatorii vinurilor IGP *“ Valul lui
Traian” s-au specializat in producerea vinurilor rosii, care reprezintda 60% din volumul
productiei vinicole. Vinurile albe reprezintd 35% din volumul de producere, iar
vinurile roze, minoritare in structura de producere, reprezinta la moment doar 5% din
volumul total al vinurilor produse in aria “Valul lui Traian”. Aceasta structurda de
producere a vinurilor este dictata de conditiille de complex natural, dar si de
necesitatea de a raspunde cererii pietelor tarilor din vecinatate, unde sunt
comercializate preponderent aceste vinuri. In acelasi timp, in fata cresterii cererii din
pietele de proximitate, se simte necesitatea de a diversifica oferta vinurilor din aceasta
zonad, avind la baza caracteristicile organoleptice specificate 1n p.3.2.

Aceastd zona geograficd este orientatd traditional si la producerea vinurilor
spumante, vinurilor spumante de calitate, si vinurilor spumante de calitate de tip
aromat. In prezent, volumul producerii acestei categorii de vinuri atinge
3 mln. butelii/an si este asigurat Tn special de 3 agenti economici, producatori de
struguri si structuri comerciale. Una din principalele caracteristici a vinurilor IGP
“Valul lui Traian” este folosirea in componenta asamblajelor de tiraj a soiurilor locale
(Feteasca alba, Feteasca Regald), care confera produsului finit note fructuoase, florale
si gust extrem de proaspat si vioi.

Aceasta zona IGP “Valul lui Traian” este leaganul, de unde s-a inceput
producerea vinurilor licoroase in Moldova (Ciumai, Trifesti si altele). O particularitate
importanta la producerea vinurilor licoroase, este folosirea unei tehnologii originale si
soiuri de struguri, care permit obtinerea unor produse cu caracteristici particulare. La
producerea acestor tipuri de vinuri este folosita termovinificarea, iar alcoolizarea se
efectueazd cu ajutorul alcoolului neutru de origine vinicola. Pentru ameliorarea
parametrilor organoleptici, vinurile licoroase sunt supuse proceselor de maturare in
vase de stejar.




S. Practicele culturale ale plantatiilor viticole

5.1. Metodele de conducere

Plantarea: este obligatorie analiza solului Tnaintea plantdrii vitei de vie.
Infiintarea plantatiilor viticole se face cu material biologic “certificat”.

Densitatea de plantatie: viile trebuie sa prezinte o densitate minimald de
2500 plante/ha.

Reguli de sustinere a butucilor: viile sunt conduse pe suporturi de tip spalier
vertical compus minimum dintr-un fir (sirma) de baza si douda (mono- sau duble)
superioare. Inaltimea suprafetei foliare trebuie si nu fie mai mica decit 0,6 inmultit la
distanta dintre rinduri, Tnaltimea suprafetei foliare este masurata de la primul fir (de
bazd) si limita superioara este stabilitd la 0,2 m mai sus de firul superior a sistemei de
conducere.

Regulile de taiere: viile sunt taiate conform metodelor traditionale folosite in
zona geograficd “Valul lui Traian”. Indiferent de metoda de taiere aplicata,
incdrcdtura maxima la butuc nu trebuie sa depaseasca 30 de ochiuri viabili. Taierea
trebuie sa fie efectuatd pina la 15 aprilie.

Forme de butuci: cordon orizontal bilateral cu una sau doua tulpini sau
unilateral, forma combinatd semiprotejatd, evantai unilateral, moldoveneasca
unilaterala.

Productia maxima de struguri la hectar: este stabilitda de 10 t/ha (pentru
vinurile albe si roze), 8,5 t/ha (rosii), 10 t/ha (vinuri spumante, vinuri spumante de
calitate si spumante de calitate de tip aromat) si 8,0 t/ha (pentru vinurile licoroase).

Pragul de goluri: pragul de goluri n plantatiile viticole, depdsirea caruia
provoaca reducerea proportionald a randamentului autorizat, este de 15% maximum.

Puritatea soiului: plantatiile din care se obtin vinurile cu indicatie geografica
“Valul lui Traian” trebuie sd posede o puritate de soi de 100%.

Starea culturala a vitei de vie: parcelele de vitd de vie trebuie sa fie conduse Tn
asa mod, pentru a asigurda o buna stare culturald a viei, mai ales in ceia ce priveste
starea fitosanitara si intretinerea permanenta a fertilitatii solului.



5.2. Alte practici culturale

Fertilizarea: se va realiza prin aplicarea de Tngrasaminte organice o data la 4-5
ani, precum si prin administrarea de ingrasaminte minerale in doze recomandate.

Protectia fitosanitara: n plantatii se va asigura o protectie fitosanitara eficienta
pentru realizarea unei stari de buna sanatate a strugurilor. Cantitatea (doza), calitatea,
frecventa si perioada de aplicare a produselor fitosanitare la protectia vitei de vie
trebuie sa fie conform reglementarilor in vigoare.

Conservarea peisajului viticol: in plantatiile din zona 1G ”Valul lui Traian”,
producdtorii au obligatia de a asigura conservarea amenajarilor pedo- si
hidroameliorative existente pe suprafetele pe care le detin. In acest scop, ei trebuie si
asigure intretinerea taluzurilor pe terenurile terasate, curatarea si repararea canalelor
de dirijare a apelor pe versanti, conservarea cdilor de acces, a drumurilor de
exploatare si a zonelor de intoarcere.

5.3. Irigarea
Irigarea este admisa numai in anii secetosi la decizia autoritatii de reglementare
in domeniul vitivinicol, atunci cind continutul apei in sol pe adancimea de 100 cm

scade la 50% din IUA, prin folosirea unor norme moderate de udare (400-600 mc/ha).

6. Sortimentul soiurilor de struguri

Vinurile care beneficiaza de IGP ”Valul lui Traian” sunt produse din ansamblul
soiurilor de struguri clasate in “Registrul Soiurilor de plante”, ca struguri pentru vin si
care figureaza in lista urmatoare:

6.1. Soiuri la producerea vinurilor

- vinuri albe: Aligote A, Alb de Onitcani A, Bianca A, Chardonnay A, Feteasca
Alba A, Feteasca Regalad A, Floricica A, Hibernal A, Legenda A, Luminita A, Muscat
Frontignan A, Muscat de Ialoveni A, Muscat Ottonel A, Muller Turgau A, Pervenet
Maigaracea A, Pinot alb A, Pinot Gris S, Risling de Rhin A, Riton A, Rkatiteli A,
Sauvignon A, Silvaner A, Suholimanski belii A, Traminer roze A, Viorica A,
Sortiment alb (care provine in diferite asamblari din soiuri albe mentionate)

- vinuri roze: Cabernet Sauvignon R, Cabernet Franc R, Codrinski R, Gamay
Freaux R, Malbec R, Merlot R, Pervomaiski R, Pinot Gris S, Pinot Noir R, Rara
Neagra R, Saperavi R, Syrah R, Sortiment rosu (care provine in diferite asamblari din
soiurile rosii mentionate).



- vinuri rogsii: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Codrinski, Feteasca
Neagra R, Gamay Freaux, Malbec R, Merlot R, Pervomaiski R, Pinot Noir, Rara
Neagra, Saperavi, Syrah R, Sortiment rosu (care provine in diferite asamblari din
soiurile rosii mentionate).

6.2. Soiuri la producerea vinurilor spumante, vinurilor spumante de
calitate si spumante de calitate de tip aromat

Aligote A, Bianca A, Chardonnay A, Feteasca Alba A, Feteasca Regala A,
Floricica A, grupa Muscat A , grupa Pinot A/S/R, Risling de Rhin A, Rkatiteli A,
Sauvignon A, Silvaner A, Suholimanski belii A, Traminer roze A, Viorica A.,
Cabernet Sauvignon R, Cabernet Franc R, Codrinski R, Feteasca Neagra R, Gamay
Freaux R, Malbec R, Merlot R, Pervomaiski R, Pinot Noir R, Rara Neagrd R,
Saperavi R, Syrah R.

6.3. Soiuri la producerea vinurilor licoroase

Feteasca Regalda A, Muscat Frontignan A, Muscat de Ialoveni A, Muscat
Ottonel A, Pinot Gris S, Risling de Rhin A, Rkatiteli A, Sauvignon A, Silvaner A,
Traminer roze A, Viorica A, Cabernet Sauvignon R, Cabernet Franc R, Codrinski R,
Feteasca Neagra R, Merlot R, Saperavi.

7. Randamentele

7.1. Productia maxima de struguri si randamentul de producere in vin

Tipul de produs Recolta Randamentul
maxima de producere(t/ha) maximal (dal/t)
Vinuri linistite albe si / sau roze 10,0 68
Vinuri linistite rosii 8.5 65
Vinuri efervescente 10,0 60
Vinuri licoroase 8,0 60

Volumul indicat pentru calculul randamentului (dal/t) se refera la cantitatea de
vin obtinut dupa inlaturarea drojdiilor si altor burbe. Drojdiile, burba si altele nu pot
sa depaseasca 10 hl/ha din randamentul de producere a vinurilor .

Orice depasire a randamentului maxim de producere si/sau cota definitd pentru
drojdii, precipitate (produse secundare), se considera o incdlcare a caietului de sarcini.



7.2. Intrarea pe rod a plantatiilor viticole

Plantatiile viti-vinicole intrd in rod la al patrulea an dupa plantare si vita de vie
in conversie (realtoire) — la al doilea an dupa altoire.

8. Cerinte fata de calitatea strugurilor la recoltare

Concentratia Tn masd a zaharului in struguri si concentratia alcoolicd naturala
trebuie sd corespunda caracteristicelor redate in tabela de mai jos:

Concentratia in masi a Concentratia alcoolica
zaharului in struguri, naturala
minimum minimum,

Vinuri albe §i roze 185 11,0
Vinuri rosii 195 11,5
Vin materie prima pentru producerea 170 10,0
vinurilor efervescente

Vinuri licoroase 215 12,0

9. Tehnologia de producere a vinurilor IGP “Valul lui Traian”

Produsele vitivinicole conform prezentului caiet de sarcini sunt produse
conform metodelor traditionale, autorizate in vinificatie.

Halele pentru vinificare, maturare si depozitare trebuie sa fie folosite numai in
scopuri de producere a vinurilor.

Recoltarea strugurilor: se efectueaza la maturitatea tehnologica, dictata de tipul
de vin, care se doreste a fi obtinut, in functie de concentratia in masa a zaharurilor,
acizilor organici, substantelor polifenolice din struguri la recoltare, determinati prin
urmarirea coacerili.

Transportul strugurilor: strugurii sunt culesi manual (sau /si mecanic) si
transportati la prelucrare in buna stare sanitara si in conditii, care permit pastrarea
potentialului lor calitativ. Transportul se efectueaza cu unitati auto sau alte tipuri de
transport in bene de otel inoxidabil (sau de metal protejat cu materiale inerte).
Inaltimea stratului de struguri in bena de transport trebuie si fie de cel mult 70 cm. In
cazul acesta, intervalul de timp de la cules pina la prelucrarea strugurilor nu trebuie sa
depaseasca patru ore.

Desciorchinarea/zdrobirea: se interzice folosirea zdrobitoarelor centrifugale la
prelucrarea strugurilor destinati obtinerii de vinuri IGP ”Valul lui Traian”.
Desciorchinarea este obligatorie pentru vinurile roze §i rosii.



Transportarea mustuielii: se interzice folosirea pompelor cu piston (tipul
PMN 28) la transportarea mustuielii dupa desciorchinarea si zdrobirea strugurilor.

Scurgerea mustului ravac: se face pe cale gravitationala. Scurgatoarele
dinamice, trebuie sa posede un snec, diametrul caruia este de 400 mm minim.

Presarea bostinei: se interzice folosirea preselor continue la prelucrarea
strugurilor destinati obtinerii de vinuri IGP ”Valul lui Traian”. La producerea
vinurilor materie prima pentru vinuri efervescente, presarea strugurilor intregi este
recomandata.

Sulfitarea: se v-a face asupra strugurilor, mustuielii sau mustului.
Limpezirea mustului alb si roze este necesara si recomandata.

Asamblarea se va face numai intre mustul ravac si a celui de prima fractie de
presa.

Supravegherea §i conducerea fermentatiei: se va realiza prin controlul cotidian
al temperaturii mustului. In acest context, agentii economici trebuie si posede
capacitati adecvate, care permit gestiunea temperaturii mustului in fermentare.
Vinurile rosii se trag de pe depozitul de drojdii imediat dupd terminarea fermentatiei
alcoolice.

Fermentarea malolactica: este obligatorie pentru vinurile rosii, continutul
acidului malic a vinului 1nainte de Tmbuteliere sau de comercializare in vrac nu
trebuie sa depaseasca 0,3 g/l.

Operatiunile de depozitare §i ingrijire a vinurilor, se vor face evitindu-se
contactul cu aerul si stocarea la temperaturi inadecvate.

Maturarea vinului se va face in functie de capacitatea butoaielor, natura
biologica a soiului din care provine tipul de vin, directia de comercializare. Invechirea
la sticla minimum 3 luni este recomandatad pentru vinurile rosii.

Conditionarea/Ambalarea: se interzice pasteurizarea vinurilor inainte de
imbuteliere (imbutelierea la cald). Dopurile de plutad tip aglomerat sunt interzise la
imbutelierea vinurilor IGP ”Valul lui Traian” .



9.1. Dispozitii pe tip de produse

Vinurile roze, care beneficiaza de IGP ”Valul lui Traian”, trebuie sa fie produse
prin metodele de macerare pe bostina de scurta durata, presarea strugurilor ntregi sau
scurgerea partiald a mustului din bostina proaspata. Amestecul (asamblarea) vinurilor
albe si rosii la producerea vinurilor roze IGP ”Valul lui Traian” este interzisa, cu
exceptia vinurilor efervescente.

Vinurile spumante, vinurile spumante de calitate si spumante de calitate de tip
aromat - fermentarea secundard la fabricarea acestor vinuri poate fi efectuata 1n sticle
sau in rezervoare ermetice, la temperaturi nu mai mari de 18°C. Durata procesului de
fermentare secundard si durata mentinerii ulterioare pe drojdie nu poate fi mai mica
de 90 zile. In cazul cind procesul este efectuat in recipiente cu dispozitive de agitatie
durata acestui proces poate fi diminuata pina la 30 zile.

Vinurile licoroase, care beneficiaza de IGP ”Valul lui Traian”, trebuie sa fie
produse exclusiv prin adaos de alcool in must (si/sau bostind) in curs de fermentare:

a) alcoolizarea mustului (si/sau bostinei) este realizata prin adaosul de alcool
neutru de origine vinicold, avind o concentratie alcoolica de cel putin 96 % vol. sau

b) distilat de vin, avind o concentratie alcoolica de cel putin 52 %vol. si de cel
mult 86% vol.;

¢) la producerea vinurilor rosii licoroase (pastoral), in scopul extragerii
substantelor colorante si formarea caracteristicilor organoleptice tipice, este autorizat
procedeul de termovinificare a bostinei, conform regulamentelor in vigoare.

Obligatiuni de declaratie: fiecare procedurda mentionata trebuie declarata
Asociatiel Obstesti Uniunea Viti-vinicold a Regiunii Geografice Delimitate ,,Valul lui
Traian, autoritatii competente si trebuie inscrisa in registrul practicilor si tratamentelor
oenologice. Aceste proceduri pot fi efectuate, farda derogarile motivate de conditii
nefavorabile de climd, numai Tnainte de Ol ianuarie si numai pentru produsele
provenite din recolta de struguri imediat precedenta acestei date.

9.2. Practicele oenologice la producerea vinurilor IGP “Valul lui Traian”

Marirea concentratiei alcoolice naturale: in anii nefavorabili se poate efectua
marirea Tn anumite limite a concentratiei alcoolice naturale la recoltele viticole aflate
in diferite stadii de procesare, dupa cum urmeaza: struguri proaspeti, must de struguri,
must de struguri partial fermentat, vin nou aflat in fermentatie. Marirea concentratiei
alcoolice naturale se face numai in cazul in care recolta de struguri aflatd in diferite
stadii de procesare a dobindit valoarea tariei alcoolice naturale descrisd in p.8.
Marirea concentratiei alcoolice naturale se poate face numai pind la maximum



13,0 % vol. Marirea concentratiei alcoolice naturale se realizeaza in conformitate cu
legislatia in vigoare.

Dezacidificarea: se poate aplica recoltelor viticole aflate Tn urmatoarele etape
de prelucrare: struguri proaspeti, mustul de struguri, mustul de struguri partial
fermentat, vinul nou aflat incd in fermentare si produsul finit. Dezacidificarea
vinurilor se poate face doar pina la limita maxima de 1,0 g/l, exprimata in acid tartric.
Imbogitirea in zaharuri, in afara situatiilor de derogare stabilite de la caz la caz,
precum si dezacidificarea aceluiasi produs se exclude reciproc.

Cleirea albastra : 1a producerea vinurilor IGP ”Valul lui Traian” este interzis
tratamentul de cleire albastra in scopul demetalizarii.

10. Reguli specifice de etichetare si comercializare

Vinurile IGP ”Valul lui Traian” pot fi comercializate numai imbuteliate, in
recipiente agreate (butelii de sticla si alte vase ermetice, cu un volum maxim de 5 I).
In sistemul de ambalare si etichetare, pentru vinurile IGP ”Valul lui Traian”, este
obligatorie folosirea etichetei principale. Aplicarea contraetichetei este optionala. La
etichetarea vinurilor IGP ”Valul lui Traian” se folosesc urmatoarele indicatii
obligatorii s1 facultative:

Indicatii obligatorii:

a) denumirea sau marca sub care se comercializeaza produsul;

b) denumirea categoriei produsului stabilit prin lege si reglementari tehnice;

c) denumirea indicatiei geografice protejate;

d) mentiunea “indicatie geografica protejata;

e) denumirea si adresa ambalatorului, producatorului si ale distribuitorului;

f) concentratia alcoolica, valoarea (cifra) urmata de ,,% vol.” precedata de
abrevierea ,,alc.”;

g) categoria produsului in functie de concentratia in masa a zaharurilor;

h) volumul nominal al produsului exprimat in decimetri cubi (dm3), litri (1),
centimetri cubi (cm3) sau mililitri (ml);

1) mentiunea ,,Fabricat in Moldova”;

J) data ambalarii (ziua, luna, anul) se inscrie prin marcare pe etichetad sau pe
contraeticheta;

k) mentiunea ,,contine sulfiti” pentru vinuri;

1) numarul de identificare al lotului, precedat de mentiunea “L”;



Indicatii facultative:

(1) simbolul marcii ,,Barza Alba in zbor™;

(2) anul de recolta, cu conditia ca cel putin 85 % din cantitatea de struguri
utilizata in procesul de productie sa fie recoltatd in anul respectiv;

(3) denumirea unuia sau mai multor soiuri de struguri de vinificatie sau
sinonimele acestora, utilizate la vinurilor:

- in cazul in care se mentioneaza doar un singur soi de struguri de vinificatie
sau sinonimul acestuia, cel putin 85 % dintre produsele in cauza, trebuie sa fie
obtinute din soiul respectiv;

- in cazul in care se mentioneaza doua sau mai multe soiuri de struguri de
vinificatie sau sinonimele acestora, 100 % dintre produsele 1n cauza,

Soiurile de struguri de vinificatie trebuie sd apara in ordinea descrescatoare a
proportiei utilizate si cu caractere de aceeasi dimensiune;

(4) mentiuni referitoare la anumite procedee tehnologice;

(5) indicarea procedeelor tehnologice specifice aplicate;

(6) codul cu bare (daca este inregistrat).

Indicatiile obligatorii se Inscriu in acelasi cimp vizual, pe eticheta principala.
Exceptie poate face data ambalarii sau a numarului lotului §i mentiunea ‘“contine
sulfiti”. Indicatiile facultative se pot inscrie fie pe eticheta principala, fie pe
contraeticheta.

11. Masuri tranzitorii

11.1. Metodele de conducere a vitei de vie.

Pentru vita de vie plantata inainte de 01 august 2011, densitatea careia este mai
mica de 2 500 butuci/ha, randamentul (dal/ha) maxim luat in calcul va fi micsorat cu

25% fata de randamentul autorizat pentru plantatiile cu o densitate egala sau mai mare
de 2 500 butuci/ha.

11.2. Tehnologia de producere a vinurilor IGP “Valul lui Traian”

a) Regulile privind interzicerea folosirii zdrobitoarelor centrifugale si pompelor
cu piston pentru transportarea mustuielii intrd in vigoare incepind cu 01 august 2015.

b) Regulile privind interzicerea folosirii preselor continue la extragerea
mustului ntra in vigoare incepind cu 01 august 2015.

¢) Pentru perioada de tranzitie se admite efectuarea unor operatii tehnologice
in afara zonei delimitate, cu conditia ca aceste operatii vor fi efectuate pe teritoriul
Republicii Moldova si trasabilitatea va fi asigurata.

Operatiile tehnologice, care pot fi admise fiecare in parte sau in comun sunt:

- pastrarea, tratarea si maturarea vinurilor;



- imbutelierea.

La producerea vinurilor, fabricate cu aceste derogari, pe etichete si in
documentele de insotire ca informatie de baza va fi stipulat producatorul
(ambalatorul) final si adresa acestuia.

CAPITOLUL II

Obligatiile declarative si de tinere a registrelor

In scopul asigurarii controlului regulilor de producere si de trasabilitate a
vinurilor, toti agentii economici din IGP ”Valul lui Traian” sunt obligati sa duca
evidenta productiei, sa tina registre vitivinicole de evidenta si sa prezinte declaratiile
catre asociatia viti-vinicola IGP ”Valul lui Traian”. Asociatia Obsteasca Uniunea
Vitivinicola a Regiunii Geografice Delimitate ,,Valul lui Traian” se angajeazd sa
respecte confidentialitatea tuturor informatiilor obtinute de la membrii sai.

Registrele sunt pastrate minimum 3 ani si sunt puse la dispozitia agentilor
serviciilor de control a autoritatilor competente si Comisiei tehnice a Asociatiei
Obstesti Uniunea Viti-vinicola a Regiunii Geografice Delimitate ,,Valul lui Traian”.

Titlurile documentelor asociate sunt indicative: unele din documente pot fi
regrupate sau fractionate in dependenta de specificul intreprinderilor si de etapele de
fabricare a produselor vitivinicole. Arhivarea lor poate fi realizatd pe suport de hirtie
sau electronic (informatic).

Tabloul recapitulativ de mai jos, prezintd tipul de informatii, care trebuie sa
figureze pe aceste documente la fiecare etapa a proceselor aplicate la producerea
vinurilor IGP ”’Valul lui Traian”.

Etapa Elementele de Trasabilitate Documentele asociate
Plantarea Localizarea parcelei Documente grafice de delimitare
Identificarea plantelor (soiului) Proiectul infiintarii plantatiei

Analiza solului Tnainte de plantare
Modul de Conducere Densitatea Proiectul infiintarii plantatiei
a Vitei de Vie

Declaratia golurilor in plantatiile viticole
(anexa la declaratia de recoltd)

Recolta Maturitatea strugurilor Fisa de monitorizare a maturitatii
Nr. cadastral, suprafata, denumirea Declaratia de recolta
Volumul de vin declarat ca IG Registrul procedeelor tehnologice

Registrul de Tmbuteliere
Declaratia de stocuri

Trasabilitatea recoltei pina la Registrul de evidentd a strugurilor,




conditionare (ambalare)

Declaratia de recolta

Vinificarea Identificarea volumelor Registrul rezervoarelor tehnologice
— Tratarea Planul vindriei
— Maturarea Registrul de intrarii- iesiri
Trasabilitatea practicilor oenologice Registrul procedeelor tehnologice
aplicate Registrul de detinere si folosire a produselor
oenologice (acidificarea, saptalizarea si al.)
Registrul de detinere a produselor de igiena
Starea de Intretinere a halelor si si de intretinere
echipamentului tehnologic
Conditionarea Identificarea lotului ambalat Registrul de Tmbuteliere
(ambalarea)- (data, volumul, soiul si al.) Declaratia de imbuteliere
Depozitarea
Trasabilitatea — Rezultatele analizelor Buletinele de analiza

produsului finit

Registrul de ntrari-iesiri
Registre contabile /facturi comerciale




CAPITOLUL III

Examinarea calitativa a vinurilor IGP ’Valul lui Traian”

Categoriile de control

Autocontrol: Fiece producdtor este obligat sd efectueze autocontroale in
activitatea sa. Rezultatele autocontroalelor trebuie sd fie inregistrate pe suport de
hirtie si/sau electronic, in vederea demonstrarii realizarii acestuia si sa fie pastrate
timp de 3 ani. Rezultate autocontrolului vor fi expediate in fiecare an Asociatiei
Obstesti Uniunea Viti-vinicold a Regiunii Geografice Delimitate ,,Valul lui Traian™.

Controlul intern: este realizat de AO Uniunea viti-vinicola “Valul lui Traian” in
conformitate cu planul de control. Acest control are scop pedagogic.

Controlul extern: este realizat de catre un organism terta, recunoscut de catre
autoritatea competentd, in baza unui plan de inspectie (control). Organismul de
control trebuie sa ofere garantii de competente, impartialitate si independenta.

Tipurile de control

Controlul documentar: este obligatoriu si se raspindeste, la totalitatea
documentelor sus mentionate, pentru toti agentii implicati in producerea vinurilor IGP
”Valul lui Traian”.

Controlul produsului: este obligatoriu si se referd la analiza fizico-chimica si
organolepticd a lotului de vin supus obtinerii autorizatiei de producere si de
comercializare. Metodologia de control aplicata este prin esantionare.

Principale Puncte de Control si metodele de evaluare

Punctele de Control Valori de referinta Metode de evaluare
DISPOZITII STRUCTURALE
Parcele: 100% 1n aria
)5 geografica delimitata
< = Apartenenta parcelelor Control documentar si control
% § plantate si a agentilor Agenti: 100% in aria pe teren in caz de
N CO'J economici la zona delimitata geografica delimitata neconformitate
5 Intrarea pe rod a plantatiei
« Control documentar si control
= Densitatea minimum: 2 500 butuci/ha pe teren in caz de
i neconformitate
% . . Conform p. 6 din Caietul de Control Elocumentar si control
5 Structura asortimentului sarcini pe teren 1n caz de
A neconformitate




DISPOZITII LEGATE DE CICLUL DE PRODUCERE

Maximum: 30 de ochi

Control documentar si control

s viabili/butuc N
Taierea pe teren In caz de
... o f itat
= Forma : traditionald fecontormitate
E é Vinuri:
= 8 - Albe, roze — 10 t/ha
g2 - Rosii - 8.5 t/ha
= % AL . < . Control documentar si control
= ) Incarciatura maximala, medie L A
S e parceld Vinuri spumante, spumante de | pe teren in caz de
E pep calitate §i spumante de calitate | neconformitate
de tip aromat: 10 t/ha
Vinuri licoroase: 8,0 t/ha
<
- Conducerea butucului:
§ < - sistema de fire
2 <z - suprafata foliara: .
=& > ; . Control documentar §i control
= < = | Managementul 1,2 m“/kg de struguri pentru N
o=/ . . . o . pe teren in caz de
05 = Vitei de vie vinurile albe, roze si pentru neconformitate
< < E vinurile efervescente;
E z= 1,5 m*/kg de struguri pentru
ﬁ - vinurile rosii si licoroase
w
< Maturitatea Conform p. 8 din Caietul de Verificarea Inregistrarilor
: strugurilor sarcini (control maturitate)
=}
Q Volumul vinului declarat in Conform p.7.1. din caietul de
= . Control documentar
& IGP sarcini
Analiza fizico-chimica a
vinurilor 1n vrac si
. ditionat balate).
Conform p.3.2. din CDS conditionate (ambalate)
= Controlul organoleptic al Evaluarea organoleptica
8 P o & pucal sistematica interna Tnaintea
) Caracteristici vinurilor (controlul fiecarui . L.
. .. . conditiondrii si comercializarii
a fizico-chimice rezervuar, sau lotului pentru P o
=) SR . pentru vinzarile efectuate in
& vinurile mbuteliate) — Control .
& vrac;

organoleptic specific pentru

vinurile cu mentiunea “tindr

Evaluarea organoleptica prin
esantionare la etapa de
imbuteliere.




Declasarea vinurilor IGP ’Valul lui Traian”

Declasarea unui vin inseamna interzicerea utilizarii la desemnarea acestui vin a
oricarel mentiuni rezervata vinurilor cu indicatie geografica.

Procedura de declasare a vinurilor cu indicatie geografica este deschisa la:
- depistarea necorespunderii vinurilor prezentului caiet de sarcini;
- cererea sau demersul AO Uniunea Viti-vinicold “Valul lui Traian” ca rezultat al
controlului intern;
- cererea unei terte parti care constatd o necorespundere a vinurilor cerintelor
prescrise 1n prezentul caiet de sarcini.

CAPITOLUL 4

Autoritatea abilitata pentru control

Autoritatea competentd responsabila de respectarea caietului de sarcini este
Inspectoratul de Stat pentru supravegherea Productiei Alcoolice (adresa: MD-2004,
mun. Chisinau, bd. Stefan cel Mare 162).

Denumirea si adresa Asociatiei de producatori IG “Valul lui Traian”

Denumirea completa: Asociatia Obsteasca Uniunea Viti-vinicola a Regiunii
Geografice Delimitate ,,Valul lui Traian”.

Denumirea prescurtatd: Uniunea Viti-vinicola ,,Valul lui Traian” - UVV ”Valul
lui Traian”).

Sediul Uniunii se aflda pe adresa: MD-2001, Republica Moldova,
mun. Chisindu, str. V. Alexandri nr. 82 ,b”., tel: 24 15 07; Fax: 24 46 23.

Prezentul Caiet de Sarcini a fost aprobat pe data de 08.09.2011, la Adunarea de
constituire a UVV ,Valul lui Traian” de catre 20 de intreprinderi viti-vinicole
(fondatori) care 1si desfasoara activitatea in aria geografica ,,Valul lui Traian”.



ANEXA Nr.1:
Harta delimitarii ariei Geografice a IGP ‘“Valul lui Traian”

HARTA
indicatiilor geografice pentru producerea vinurilor de struguri
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ANEXA Nr.2
Harta regionarii fizico-geografice a Republicii Moldova
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ANEXA Nr.3
Unitatile administrative componente a IGP ”Valul lui Traian”

Denumirea
Zonei
Geografice

Denumire
(raion)

Suprafata
Totala,
(ha)

Suprfata
totala a
terenurilor
agricole,
(ha)

Suprafat
a totala a
viilor,
(ha)

Localitati
(commune, sate)

Soiuri

5

6

“VALUL
LUI
TRAIAN”

Leova

77.500

57.071

4.718

Leova, Iargara, Meseni, Baius, Cociulia
Noua, Hirtop, Bestemac, Pitesti,
Borogani, Cazangic, Frumusica, Seliste,
Ceadir, Cneazevca, Cizlar, Colibabovca,
Covurlui, Cupcui, Filipeni, Hiinssenii
Noi, Nicolaevca, Orac, Romanovca,
Sarata Noua, Siarata-Rizesi, Sariteni,
Victoria, Saritica Noua, Cimpul Drept,
Sirma, Tigheci, Cuporani, Tochile-
Riducani, Tomai, Tomaiul Nou, Saratica
Veche, Vozneseni, Troita

Cantemir

87.000

49.602

5.660

Cantemir, Antonesti, Baimaclia, Cania,
Capaclia, Chioselia, Ciobalaccia,
Victorovca, Ciietu, Dimitrova, Cirpesti,
Cisla , Sofranovca, Cociulia, Cotangalia,
Enichioi

Cahul

154.200

6.630

15.000

Cahul, Cotihana, Alexandru Ioan Cuza ,
Alexanderfeld, Andrusul de Jos,
Andrusul de Sus, Badicul Moldovenesc,
Baurci, Moldoveni, Borceag, Bucuria,
Burlacu, Spicoasa, Burliceni, Greceni,
Brinza, Chioselia Mare, Frumusica,
Cotihana, Colibasi, Crihana Veche,
Cucoara, Chircani, Cislita-Prut, Doina,
Iasnaia Poleana, Rumeantev, Givinoasa,
Nicolaevca, Vladimirovca, Giurgiulesti,
Huluboaia, Iujnoe , Larga Veche, Larga
Noui, Lebedenco, Hutulu, Ursoaia,
Lopitica, Lucesti, Manta, Pascani,
Moscovei, Trifestii Noi, Pelinei, Satuc,
Rosu, Slobozia Mare , Taraclia de Salcie,
Tartaul de Salcie, Tudoresti, Tataresti,
Vadul lui Isac, Vileni, Zirnesti, Paicu,
Tretesti

Taraclia

67.400

146.600

402

Taraclia, Albota de Jos, Hagichioi,
Hirtop, Albota de Sus, Rosita, Aluatu,
Sofievca, Balabanu, Budii, Cairaclia,
Dermengi, Cealic, Samurza,

Cortenul Nou, Corten, Musaitu,
Novosiolovca, Tvardita, Valea Perjei,
Vinogradovca, Chirilovca, Ciumai ,
Mirnoe, Salcia , Orehovca

UTA
Gagauzia

184.800

30.923

Comrat, Ceadir-Lunga, Vulcanesti,
Avdarma, Baurci, Besalma, Besghioz,
Bugeac, Carbalia, Cazaclia, Chiriet,-
Lunga, Chirsova, Cioc-Maidan,
Cismichioi, Chioselia, Rusi, Congaz,
Congazcicul de Sus, Congazcicul de Jos,
Dudulesti, Copceac, Cotovscoe,
Dezghingea, Etulia, Etulia Noua,
Ferapontievca, Gaidar, Joltai, Svetlii,
Alexeevca, Tomai

Total
VALUL LUI
TRAIAN:

570.900

259.903

43.203

*Parlamentul RM, LEGE Nr. 764 din 27.12.2001 privind organizarea administrativ-teritorialid a Republicii Moldova
Publicat : 29.01.2002 in Monitorul Oficial Nr. 16 art Nr : 53




Agentii economici (vinariile), care isi desfasoara activitatea in aria geografica

ANEXA Nr 4

vitivinicola cu IGP ,,Valul lui Traian”

Aria Geografica Raionul Comune, sate Agentul economic
or. Cahul SRL ,,Podgiria Dunarii”
,,Cricova” SA
s. Slobozia Mare SA ,,Slobozia Mare”
SA ,,Vinaria din Vale”
s. Burlacu SRL ,,Vierul Vin”
VALUL SA ,Burlacu Vin”
LUI Cahul s. Gavanoasa SA ,,Vinia Traian”
s. Brinza SRL ,,Agrosudresurs”
TRAIAN s. Moscovei SA ,,Vismos”
s. Borceag SRL ,,Grape Valley”
s. Huluboaia SRL ,,WIP”
s. Bucuria SRL ,,WIP”
Comrat SA ,,Vinuri de Comrat”
SRL ,,Comvincom”
Chirsova SRL ,Invintorg”
SRL ,,Invinprom”
Comrat SA ,,Chirsova”
Ferapontievca SRL , Nexovin”
Congaz iM , . Teca” SRL
Cioc Maidan SA ,,Cioc Maidan Vin”

Ceadir-Lunga

SRL ,,Jemciujina”
SRL ,,Negvin-Prod”

Ciadir-Lunga Baurci' SRL ,,Sardrisvin.”
Cazaclia SA ,,Kazayak-Vin”
Tomai SA ,,Tomai-Vinex”
Taraclia SA ,,Combinatul de Vinuri
Taraclia”
SRL ,,Grand Garanovschi”
Vinogradovca SA ,,Ciumai”
Corten SRL ,,Corten-Vin”
ICS ,,S.B. Wine” SRL
Taraclia SRL ,,Vest Resurs’.’,
SRL ,,Chateau Traian”,
Tvardita CP ,Tvardita”
ICS ,,S.B. Wine” SRL
Valea-Perjei CAP ,,Valea-Perjei”
SRL ,,Vest Resurs”,
SRL ,,Chateau Traian”
Leova SA ,Leovin”
Tomai SA ,,Tomai-Vin”
Leova Iargara. SRL ,,Kristi”
Sarateni SA ,,Vinar”
Tigheci SRL ,,Folicain”
Vulcanesti SRL ,,DK-Intertrade”
o . SRL ,,Barnad Vod”,
Vulcanesti

Etulia

SRL ,,Vinaria-Bostovan”




Cantemir

Ciobalaccia
Pleseni
Lingura
Plopi
Tartaul
Chioselia
Cania
Cociulia

SA "Ceba-vin",

SA "Imperial-Vin",

SRL "Podgoria-Vin",

SC "Vinaria Tiganca" SRL
SC "Tartcomvin" SRL
SRL ,,Grintod”,

SA "Botritis”,

SA "Vinal-Coci"




